
Monotype Corsiva                                                                              

Teppanyaki 
Kerstmenu 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

Kindermenu 
€ 79,50 per couvert 

 
 

Sensei’s Zensai シェフの前菜 
Chef’s selectie van dagverse  

Sushi en Sashimi 

 

Kinguebi キングエビ 
Keizergarnalen met Japanse knoflooksaus 

 

Kid’s Sanbenshu Spoom 三鞭酒 
Kinderspoom 

 

Gyūniku Flambé 牛肉フランベ 
Geflambeerde ossenhaas met Remy Martin 

 

Udon 饂飩 / うどん 
Japanse udon mie 

 

Kurisumasu Hyōka クリスマス氷菓 
Kids kerstdessert Juliana 

 
 

 

*  Voor kinderen onder 12 jaar en  

    senioren vanaf 67 jaar 

 

Vegetarisch Yasai 
€ 139,50 per couvert 

 

Sensei’s Zensai シェフの前菜 
Chef’s selectie van vegetarische sushi 

 

Yasai Sarada 野菜 サラダ 
Rauwkostsalade met een ananas-wortel dressing 

 

Yasai Maki 野菜巻き 
Groente rol 

 

Bejitarianchikinベジタリアンチキン 
Vegetarische kip 

 

Nise no Ebi 偽のエビ 
Vegetarische garnalen 

 

Sanbenshu Spoom 三鞭酒 Spoom 
Champagne spoom 

 

Tōfu Nabe 豆腐鍋 
Gestoofde tofu op een bed van groenten 

 

Bejitarian'ahiruベジタリアンアヒル 
Vegetarische eend 

 

Udon 饂飩 / うどん 
Japanse udon mie 

 

Kurisumasu Hyōka クリスマス氷菓 
Grand kerstdessert Juliana 



 

 

Shogun Combi 
€ 139,50 per couvert 

 

Sensei’s Zensai シェフの前菜 
Chef’s selectie van dagverse  

Sushi en Sashimi 
 

Tempura Hotategai ホタテの天ぷら 
St. Jacobsschelp tempura 

 

Shibasu シーバス 
Wilde zeebaars 

 

Robusutā ロブスター 

Zeekreeft met knoflooksaus 
 

Sanbenshu Spoom 三鞭酒 Spoom 
Champagne spoom 

 

Wagyu Ribeye Usuyaki 和牛薄焼き 
Rolletjes van malse A5 wagyu 

 

Gyūniku Flambé 牛肉フランベ 
Geflambeerde ossenhaas met Remy Martin 

 

Udon 饂飩 / うどん 
Japanse udon mie 

 

Kurisumasu Hyōka クリスマス氷菓 
Grand kerstdessert Juliana 

 

Shogun Vlees 
€ 139,50 per couvert 

 

Sensei’s Zensai シェフの前菜 
Chef’s selectie van dagverse  

Sushi en Sashimi 
 

Bīfusaradaビーフサラダ  
Gegrilde beefsalade met zevenkruidensaus 

 

Kohitsuji niku 子羊肉 
Lamshaas 

 

Shika rakku 鹿ラック 
Hertenrack met Temisosaus 

 

Sanbenshu Spoom 三鞭酒 Spoom 
Champagne spoom 

 

Wagyu Ribeye Usuyaki 和牛薄焼き 
Rolletjes van malse A5 wagyu 

 

Gyūniku Flambé 牛肉フランベ 
Geflambeerde ossenhaas met Remy Martin 

 

Udon 饂飩 / うどん 
Japanse udon mie 

 

Kurisumasu Hyōka クリスマス氷菓 
Grand kerstdessert Juliana 

 

 

Shogun Vis 
€ 139,50 per couvert 

 

Sensei’s Zensai シェフの前菜 
Chef’s selectie van dagverse  

Sushi en Sashimi 
 

Tempura Hotategai ホタテの天ぷら 
St. Jacobsschelp tempura 

 

Shibasu シーバス 
Wilde zeebaars 

 

Robusutā ロブスター 

Zeekreeft met knoflooksaus 
 

Sanbenshu Spoom 三鞭酒 Spoom 
Champagne spoom 

 

Dōbāsōruドーバーソール / 魚 
Zeetongfilet 

 

Kinguebi キングエビ 
Keizergarnalen met Japanse knoflooksaus 

 

Udon 饂飩 / うどん 
Japanse udon mie 

 

Kurisumasu Hyōka クリスマス氷菓 
Grand kerstdessert Juliana 


