Vegetarisch Yasai

Sensei’s Zensai > = 7 DHIJEE

Chef’s selectie van vegetarische sushi

Yasai Sarada 8Fsg 5 4

Rauwkostsalade met een ananas-wortel dressing

Yasai Maki Bf5c5 &
Groente rol
Bejitarianchikin XU 2 1) 7 > F £
Vegetarische kip

Niseno EbifA0MO I E

Vegetarische garnalen

Sanbenshu Spoom =#§f Spoom

Champagne spoom

T6fu Nabe 2 [Eif
Gestoofde tofu op een bed van groenten
Bejitarian'ahiruX> 2 1) 72 7 E L
Vegetarische eend

UdonfEEE/ > E A

Japanse udon mie

Kurisumasu Hyoka 7 ) X ¥ AJKE

Grand kerstdessert Juliana

Kindermenu

Sensei’s Zensai > = 7 DEIE

Chef’s selectie van dagverse
Sushi en Sashimi

Kinguebi + >4/ T E

Keizergarnalen met Japanse knoflooksaus

Kid’s Sanbenshu Spoom =#&

Kinderspoom

Gyiniku Flambé £ 7 5 > X

Geflambeerde ossenhaas met Remy Martin

Udon B8/ 5 E A

Japanse udon mie

Kurisumasu Hyéka ¥ ') X ¥ A JKEE

Kids kerstdessert Juliana

* Voor kinderen onder 12 jaar en
senioren vanaf 67 jaar

oriéntaals restaurant

( JARANSE EN CHINESE SPECIALITEITEN ]

+ Tepparyaki

Kerstmenu

¢4



Shogun Combi

Sensei’s Zensai > = 7 DFI3E

Chef’s selectie van dagverse
Sushi en Sashimi

Tempura Hotategai /R 2 T DX 5

St. Jacobsschelp tempura

Shibasu > —/\ X

Wilde zeebaars

Robusuta O J A X —

Zeekreeft met knoflooksaus

Sanbenshu Spoom =#§f Spoom

Champagne spoom

Wagyu Ribeye Usuyaki F14-55 /5 =

Rolletjes van malse A5 wagyu

Gyiniku Flambé 4R 7 5 > X
Geflambeerde ossenhaas met Remy Martin
Udon fGfE/ 5 £ A
Japanse udon mie

Kurisumasu Hyoka &7 ') A ¥ R IKE

Grand kerstdessert Juliana

Shogun Vlees

Sensei’s Zensai > = 7 DFI3E

Chef’s selectie van dagverse
Sushi en Sashimi

BifusaradaE — 74 o4

Gegrilde beefsalade met zevenkruidensaus

Kohitsuji niku F=ER

Lamshaas

Shikarakku FEZ v &

Hertenrack met Temisosaus

Sanbenshu Spoom =& Spoom

Champagne spoom

Wagyu Ribeye Usuyaki F14-&5)5% =

Rolletjes van malse A5 wagyu

Gyaniku Flambé R 7 5 X
Geflambeerde ossenhaas met Remy Martin
Udon 8G8%/ 5 E A
Japanse udon mie

Kurisumasu Hyoka 7 |) A ¥ AJKE

Grand kerstdessert Juliana

Shogun Vis

Sensei’s Zensai > = 7 DFJ3E

Chef’s selectie van dagverse
Sushi en Sashimi

Tempura Hotategai /R 2 T DR 5

St. Jacobsschelp tempura

Shibasu > —/\ X

Wilde zeebaars

Robusuta O J XX —

Zeekreeft met knoflooksaus

Sanbenshu Spoom =#&jf Spoom

Champagne spoom

Dobasoru K —/8N—v — )L [ &
Zeetongfilet

Kinguebi +> 7 T E
Keizergarnalen met Japanse knoflooksaus
Udon 8G8%E/ 5 E A
Japanse udon mie

Kurisumasu Hyoka ¥ ') X ¥ A KEE

Grand kerstdessert Juliana




